


Placer 01

Emprender un viaje



Boquerones en Vinagre y Olivas

Marinera de Ensaladilla con Anchoa 

Mejillones en Escabeche con Papas

1.90€Ali & Oli con Pan y Tomate Rallado

Para empezar

3.30€

6.00€

8.90€

6.50€

12.00€

Gilda de Anchoa Piparra y Aceituna

Anchoa López con brioche tostado y
crema de queso camembert

Gilda de Cecina, Queso y Olivas 3.30€



Placer 02
Un beso en la espalda



Lo que nos gusta a los dos

14.00€

8.00€

12.00€

8.50€

12.50€

Alcachofas Confitadas

Las Bravas de Escama

Sepia Mayonesa en Honor a Chema

Ensaladilla Rusa

Puntilla

Colas de Gambones en Tempura con Guacamole y Sriracha

Cazuela de Quesos

15.50€

13.00€

Croqueta Gamba Roja

Buñuelos de Bacalao

3.20€

2.20€

Croqueta de Chipirón 2.20€

Croqueta de Chuleta de Vaca y Cecina 2.20€

Croqueta de Boletus y Trufa 2.20€

Torreznos de Soria 12.00€

Mini Burger de Pollo Campero con Guacamole 6.00€

Mini Burger de Vaca con mayo Hoisin 6.50€



Placer 03

Una cala vacia 



Tablas

Plato de Jamón Tartessos de Bellota (Huelva)
(Cortado a cuchillo)

Tabla de Quesos Tradicionales

22.00€

17,90€

Cocas de Jávea

Coca de Sobrasada y Queso de Cabra

Coca Espinacas y Queso

Coca de Cebolla

5.00€

5.00€

5.00€



Placer 04

El sabor de lo de siempre



Los Fríos De Escama

Tartar de Salmón Salvaje con kimchie y encurtidos

Tartar de Atún Rojo con Alga wakame y encurtidos

Ensalada de La Huerta de Jávea con nuestra Vinagreta de
Sésamo

Tomate Rosa de Altea con Nuestra Cremosa Burrata Aliñada
Con Aceite de Albahaca

16.00€

19.00€

12.50€

14.90€

Ensalada César

Ensalada Templada de Brotes Tiernos y Queso de Cabra

11.00€

13.90€

De Escama
Tellinas

Escombros a la Andaluza

Calamar a la Plancha

Gambas al Ajillo

16.50€

13.90€

12.50€

14.00€

Pulpo a la Parrilla con Puré de Boniato

Sardinas a la Parrilla

21.00€

12.00€

13.00€Clochinas a la marinera



Placer 05

Correr hacia el mar



Algunos Principales

Solomillo a la Pimienta con Verduras

Chuletón de Vaca Rubia Gallega 45 días de maduración

Rodaballo al horno 

Lubina “Aquanaria” a la bilbaina

30.00€

65.00€

60.00€

22.00€

Arroz de secreto y boletus P/P

Arroz Señoret P/P

Arroz de verduras P/P

Arroces

21.00€

23.00€

19.00€

Ensalada de frutas 

Tarta de la abuela chocolate y galleta

Tarta de queso horneada

Tiramisú de horchata y fartons  

Postres
6.00€

7.00€

7.00€

7.50€

Fideuà de marisco  P/P 23.00€

Bacalao con crema de pisto 18.00€

Mínimo dos personas 



English
menu 



Anchovies in Vinegar and Olives

Marinera of Salad with Anchovy

Mussels in Pickled Sauce with Potatoes

1.90€Ali & Oli with Bread and Grated Tomatoes

Starters

3.30€

6.00€

8.90€

6.50€

12.00€

Anchovy Gilda with Piparra and Olives

Anchovy Lopez with toasted brioche
and camembert cheese cream

Cecina, Cheese and Olives Gilda 3.30€



Lo que nos gusta a los dos

14.00€

8.00€

12.00€

8.50€

12.50€

Candied Artichokes

Escama´s Bravas

Sepia Mayonnaise in Chema's Honor

Russian Salad

Puntilla

Tempura Prawn Tails with Guacamole and Sriracha

Cheese Casserole

15.50€

13.00€

Red Prawn Croquette

Cod Fritters

3.20€

2.20€

Squid Croquette 2.20€

Croquette of Cow Cutlet and Cecina 2.20€

Boletus and Truffle Croquette 2.20€

Rashers of Soria 12.00€

Mini Campero Chicken Burger with Guacamole 6.00€

Mini Beef Burger with Hoisin Mayonnaise 6.50€



Tables

Tartessos de Bellota Ham Dish (Huelva)
(Knife cut)

Traditional cheese board

22.00€

17,90€

Cocas de Jávea

Sobrasada and Goat Cheese coca

Spinach and cheese coca

Onion coca

5.00€

5.00€

5.00€



Cold dishes 

Wild salmon tartar with kimchie and pickles 

Bluefin tuna tartar with wakame seaweed and pickles

Salad from La Huerta de Jávea with our
Sesame Vinaigrette

Altea pink tomato with. our creamy burrata
dressed with basil oil

16.00€

19.00€

12.50€

14.90€

Caesar Salad

Warm salad of tender sprouts an goat cheese

11.00€

13.90€

Fish 
Tellinas

Firm squid 

Grilled squid 

Garlic Prawns

16.50€

13.90€

12.50€

14.00€

Grilled octopus with sweet potato puree

Grilled sardines

21.00€

12.00€

13.00€Clochinas a la marinera



Some main dishes

Pepper sirloin steak with vegetables

Galician blonde cow T- Bone sta

Baked turbot

Sea bass “Aquanaria” in bilbaina style

30.00€

65.00€

60.00€

22.00€

Secret and boletus rice P/P

Señoret rice P/P

Vegetable rice P/P

Rices 

21.00€

23.00€

19.00€

Fruit salad

Grandma's chocolate and cookie cake

Baked cheesecake

Horchata and fartons tiramisu  

Desserts
6.00€

7.00€

7.00€

7.50€

Seafood fideuà  P/P 23.00€

Cod with ratatouille cream 18.00€

Min 2 pers. 




